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Une plongée dégustee au coeur de lhistoire de la
biere & de la civilisation humaine, du pain liquide pré-
historique (Sikarv), a l'essor de la craft beer contem-
poraine. Vous dégusterez 5 bieres spécialement sélec-
Tionnées par le bierologue pour leur inféret histo-

ATELSER ..

Degusier la naissance i

d une biere

Nous proposons des ateliers de biérologie construits
avec plusieurs grands spécialistes francais de la biere
afin de vous of frir une expérience sensorielle inédite.

- 5 biéres de 11 cl dégustées - Durée 2h30 - 25€/pers
Disponible sous forme de bons-cadeaux a offrir sur
www.lavalee-kreuze.fr

Une découverte des composeés, et du process de fa-
brication de la biere sous forme degustée & de visites
(microbrasserie & houblonniere). Cet afelier est

/
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hension et de déqustation de la biere
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8( Krel:lZOlS ' \ = . : woooasm e = Decouvrez [originale implantation de la houblon-

niere de la Brasserie LaKreuZe, la beauté de ses
lianes magiques et profitez dun cadre enchan-
teur et nafurellement préserve pour déqguster

votre biére.

ﬁ Brasscric artisanale

Ot sont produrtes les bieres La KreuZe Drassces
enficrement a la mam, selon des methodes Trad
tiomnelles, a partir de malts biologiques & des
plantes 1 houblons produrts clans nos propres jar-

| [l Licu de dequstation au coeur d'une authentique
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et chaleureuse faverne Typiquement creusoise.
Vous y découvrirez les biéres arfisanales de la
Brasserie La KreuZe, en pression & en bouteille.
Dans une corne, un gré, ou un verre, vivez une ex-

périence dégustative inedite. D@S \’1Sl[€S - déCOUVQF’LQS
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Horaires d ouverture:

Jeudi : 16h - 19h / Vendredi - 16h - 22h . Le femps dune visite de la microbrasserie,
Samedi : 15h - 18h plongez au coeur de lunivers fascinant de la

biere pour y découvrir ses composés, son pro-
céde de fabrication, et nofre houblonniere. Les
visites s'adressent a fous, et sont animees par un
biérologue professionnel

 Tarifs 12€ / pers. comprenant : une découverte des
composés de la biere, une visite de la microbraserie et de
la houblonniere (Avril a Septembre) & 3 bieres de 11 ¢l d¢-
qgustees.
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MICROBRASSERIE  ARTiSANALE — Uniquement sur réservation




